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Boekenhoutskloof Semillon - 17 Jancis
Robinson - 93 Winemag - 95 Decanter -
93+ Robert Parker - 5 Platters - 98 Tim
Atkin - 95 James Suckling - 2022
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wgga Artikelnummer: 11076

BOEKENHOUTSKLOOF

B oo e Jahrgang: 2022
Produzent: Boekenhoutskloof
Region: Franschhoek
Alkoholgehalt: 13%
Abfiillung: 75l
Trinkbar von: 2023 - 2040
Traubensorten: Semillon 98%

Muscat de Alexandrie 2%

Jancis Robinson 17 Punkte

WINEMAG SA 93 Punkte EI IF 5 5 e e
Decanter 95 Punkte
Robert Parker 93 Punkte

Platter's 5 Stermne C H F 3 9- O O

Tim Atkin 98 Punkte inkl. MwSt CHF 2.92
James Suckling 95 Punkte
Vinifikation

Der Boekenhoutskloof Semillon stammt iberwiegend von einem der dltesten Weinberge in Siidafrika, 1902 auf Schwemmlandboéden mit hohem
Lehmgehalt gepflanzt. Weitere Trauben stammen von zwei anderen ertragsschwachen Parzellen, die ebenfalls 1936 im Franschhoek-Tal
gepflanzt wurden und 1942 auf Original-Unterlagsreben und traditionellen Buschreben umgepfropft wurden. Man hat sich dafir entschieden,
einen kleinen Teil des 1902 gepflanzten Muscat d'Alexandrie zu verwenden, um den aromatischen Charakter des Weins zu unterstreichen. Die
Trauben werden als ganze Trauben gepresst und spontan in klassischen 225-Liter-Barriques und Betoneiern vergoren. Die Reifung erfolgt bei
niedrigen Temperaturen, ohne Schwefelzusatz, fir 14 Monate in 70% neuen franzésischen Eichen Barriques und 30% in Betoneiern. Die
oxidative Methode bei niedrigen Temperaturen erméglicht es uns, die strukturellen Elemente unseres Semillon aus alten Reben hervorzuheben
und die Struktur eines Weins zu schaffen, der sicherlich den Test der Zeit bestehen kann. Der kleine Anteil an Muscat'd Alexandrie wird auf der
Haut vergoren und in Tonamphoren ausgebaut.



Charakter

Einladende Aromen von Bienenwachs, frischer Minze, Teebaum, geschnittenen Pfirsichen und Jasmintee. Mittlerer Kérper mit seidiger Textur.
Frisch und hell mit schon abgerundetem Zitrus- und Steinobstcharakter. Mineralische Unterténe. Nahtlos und elegant.

Trinkempfehlung

Aufgrund seiner Fiille und Komplexitat eignet sich dieser Semillon als hochwertiger Essensbegleiter.
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