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Produblet- Datenblatt

ROTWEINE

Boekenhoutskloof Cabernet Sauvignon
Stellenbosch - 93 Decanter - 5 Platter's -
95 Tim Atkin - 17.5 Jancis Robinson - 93
Robert Parker - 94 James Suckling - Ab 6
Flaschen CHF 42.90 - 2022

Artikelnummer: 11073

Jahrgang: 2022

Produzent: Boekenhoutskloof
Region: Stellenbosch
Alkoholgehalt: 15 %

Abfiillung: 75l

Trinkbar von: 2023 - 2040
Traubensorten: Cabernet Sauvignon 96%

Cabernet Franc 4%

Decanter 93 Punkte

Platter's 5 Sterne

Tim Atkin 95 Punkte
Jancis Robinson 17.5 Punkte

Robert Parker 93 Punkte C H F 4 9 O O
WINEMAG SA 91 Punkte _ -

James Suckling 94 Punkte inkl. MwSt CHF 3.67

Falstaff 96 Punkte

Vinifikation

Der Stellenbosch Cabernet Sauvignon wurde aus verschiedenen Parzellen an den nordwestlichen Hangen des Helderbergs und in Faure
ausgesucht. Die vorherrschenden Bodenarten waren eine Kombination aus zersetzter Granit und Tafelberg-Sandstein. Der Cabernet Sauvignon
aus dem Helderberg zeigt Mineralitat und einen klassischen Graphitcharakter, das sich aus der einzigartigen Kombination von Bodenart und
Hohenlagen mit ihren spezifischen Eigenschaften ergibt. Die Trauben werden von Hand geemtet und zu dem Weingut in Franschhoek
transportiert und vor der Weinbereitung gekiihlt. Jede Emteparzelle wird einzeln entrappt und in tulpenférmige Betontanks gefiillt, wo sie eine
kalte Mazeration und spontane Garung bei Temperaturen zwischen 27° und 30° durchlaufen. Haufiges Umpumpen und gelegentliches Abstechen
sorgen fir eine schonende Extraktion von Aromen, Farbe und Tanninen. Nach der alkoholischen Garung erfolgte eine verlangerte malolaktische
Géarung auf natirliche Weise in 225-Liter-Barriques. Der Wein wurde 22 Monate lang in unserem OXOline-System in 65% neuen, leicht
getoasteten, franzosischen Eichenholzfdssemn von unserem bevorzugten Kiifer Sylvain und Saury ausgebaut.



Charakter

Einladende Aromen von schwarzen Johannisbeeren, Graphit, Rosmarin und Tabakblattem. Vollmundig mit seidigen Tanninen. Gut definiert mit
transparenten schwarzen Friichten und Beeren. Mineralische und pflanzliche Untertdne. Sehr schén konstruiert und sortenrein.

Trinkempfehlung

Passt hervorragend zu feinen Fleischgerichten aller Art, zum Beispiel auch siidafrikanisches Wildfleisch wie Springbock, Gnu oder Kudu.
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