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Produblet- Datenblatt

ROTWEINE

Eagles Nest Merlot Magnum - Gereift -
2016

Artikelnummer: 9699

[
; Jahrgang: 2016

) roduzent: agles' Nest
~ Prod Eagles' N
Z ' Region: Constantia
75
s Alkoholgehalt: 14.2 %
= Abfiillung: 150 cl
@ i
< Trinkbar von: 2021-2030
S
Q Traubensorten: Merlot 100%

Platter's 4.5 Sterne _E I I F 5 9 G G

Tim Atkin 89 Punkte -

WINEMAG SA 88 Punkte C H F 4 9 O O
inkl. MwSt CHF 3.67

Vinifikation

Die Weinberglagen reichen von Nordosten bis Nordwesten, auf zerkliiftete Berghdnge. Alle Trauben wurden von Hand geemntet, von Hand
sortiert, zerkleinert und in mittelgrofien, offenen Top-Fermenter gegeben. Punch-Downs und Pump-Over's wurden drei- bis viermal taglich
durchgefiihrt, wobei diese Praktiken, die durch zweimal tagliche Verkostungen der Tanks bestimmt werden. Die Garung dauerte 9 Tage, danach
wurde der Freilaufwein abgezogen und in Fasser mit erster, zweiter und dritter Belegung abgefiillt, wo die malolaktische Garung stattfand. Es
wurden sechs verschiedene Kiifereien verwendet, jede davon speziell ausgewahlt, um die verschiedenen Nuancen dieses sehr komplexen Weins
zu erganzen. Nach 18 Monaten im Fass wurden die besten Féasser assembliert und abgefillt.

Charakter

Dieser Wein zeigt eine tiefe Pflaumenfarbe. Die Nase ist einladend mit roten Johannisbeeren und schwarzen Kirsche, kombiniert mit feiner Wiirze
und Vanille. Der Gaumen ist ein mehrschichtig von schwarzen Beerenfriichten, umhiillt von weichen, reichen Tanninen. Noten von Rosmarin und
Oliventapenade geben eine angenehme pflanzliche Frische. Wie bei allen roten Eagles' Nest Weinen gibt es auch hier eine subtilen Pfefferwiirze,
die diesen Wein unverwechselbar macht und seinen Ursprung auf einem kiihlen Boden beweist.



Trinkempfehlung

Passt ideal zu kraftigem Fleisch wie Rind, Lamm oder Wild.
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