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Produbel- Datenblatt

WEISSWEINE

Dombeya Chardonnay - RESTPOSTEN -
2019

Artikelnummer: 8033

Jahrgang: 2019

Produzent: Haskell/ Dombeya
Region: Stellenbosch
Alkoholgehalt: 125 %

Abfiillung: 75l

Trinkbar von: 2020 -2025
Traubensorten: Chardonnay 100%

Platter's 4 Steme _EI TS 1 9 9
CHF 10.90

inkl. MwSt CHF 0.82

Vinifikation

Eine herausfordernde Saison fiihrte zu einer kleineren, aber aulergewthnlichen Weintraubenernte in der Region Stellenbosch. Zum zweiten Mal
in Folge gab es eine sehr trockene Saison und konnte nur begrenzt bewassert werden, um die Ernten reifen zu lassen. Diese schwierigen
Bedingungen fiihrten zu gesunden und qualitativ hochwertigen Weintrauben, die definitiv Weine von aussergewohnlicher Qualitét
hervorbrachten. Die Trauben wurden in vier verschiedenen Perioden von Hand gepfliickt und als ganze Biindel im Weinkeller gepresst. Die vier
verschiedenen Partien wurden jeweils mit Lalvin D254, Lalvin 3097 und Anchor Vin 13 geimpft. Alle Partien wurden in Fassern aus franzésischer
Eiche mit 50 % 228 lund 50 % 300 | vergoren. Fiir diesen Wein wurde nur ca. 15% neue Eiche verwendet, um einen fruchtbetonten Wein zu
erhalten. Die malolaktische Garung wurde kurz nach Abschluss der alkoholischen Garung gestoppt, um die frische Saure zu bewahren. Der Wein
lag 12 Monate lang in den Fassem. Vor der Abfiillung im Mai 2018 wurden 10% des 2018er Weins beigemischt.

Charakter

In der Nase und am Gaumen zeigt der Wein Zitronengras-, Bimendrops- und Aromen von nassem Stein. Am Gaumen verfiihrt er mit einer
cremigen Textur und Aromen von Honig und weif3em Pfirsich, die mit pikanter Saure und seidigem Nachgeschmack endet, immer mit einem
Gefiihl von Frische.



Trinkempfehlung

Fantastischer Wein zu asiatischen Gerichten.
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