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Produblet- Datenblatt

ROTWEINE

Tokara Cabernet Sauvignon -
RESTPOSTEN - 2017

Artikelnummer: 7658
Jahrgang: 2017
Produzent: Tokara

TOKARA
Region: Stellenbosch

mmi%mm | Alkoholgehalt: 14.7 %

‘B Abfillung: 75cl

Trinkbar von: 2020 -2030
Traubensorten: Cabermet Sauvignon 100%

Platter's 4.5 Sterne GHF—1—9—9—9-

Tim Atkin 90 Punkte -

Tim Atkin 91 Punkte CH F 1 3 90
| |

inkl. MwSt CHF 1.04

Vinifikation

Die Trauben wurden nach der Lese entrappt, sortiert, zerkleinert und in Edelstahltanks und Holzfuder gegeben. Es folgte eine Kaltmazeration bei
10°C-15°C von bis zu 5 Tagen, bevor die Maische spontan vergoren wurde. Wahrend der Garung wurde die Maische zweimal taglich fir eine
bessere Extraktion umgepumpt. Die anschliessende malolaktische Garung erfolgte franzésische Holzfasser. Nach Abschluss des
Milchsdureabbaus reifte der Cabemet insgesamt fiir 18 Monate in 20% neuen Holzfasser aus franzésischer Eiche und die anderen 80% in
gebrauchten Holzfasser. Der Wein wurde fiir 8 Monate auf der Feinhefe belassen bevor erim November 2018 abgefiillt wurde.

Charakter

Dieser Wein hat eine schone granatrote Farbe. In der Nase Aromen von getrockneten Preiselbeeren, roten Johannisbeeren und subtilem Cassis
mit darunter liegende Noten von frischen Krautern und Tabakgewdirz. Der Gaumen ist voll von késtlicher Beerenfrucht, verwoben mit
Gewiirznoten und leichten Réstnoten von den Fassern. Ein Tanninprofil, das an Zartbitterschokolade erinnert und einen Hauch von Backgewiirz
folgen im Finish.

Trinkempfehlung

Genief3en Sie den Wein mit gegrillten Kalbskoteletts, fleischigen Eintopfen oder einem fantastischen Stiick Steak.
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