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Produblet- Datenblatt

ROTWEINE

Glen Carlou Cabernet Sauvignon -
RESTPOSTEN - 2018

Artikelnummer: 7259
Jahrgang: 2018
Produzent: Glen Carlou
GLEN @ Region: Paarl
ARLOU
. Alkoholgehalt: 14.3 %
o Abfillung: 75cl
Trinkbar von: 2019 - 2029
Traubensorten: Cabermet Sauvignon 100%

Vinum 16 Punkte -
CHF 12.90

inkl. MwSt CHF 0.97

Vinifikation

Die Farm liegt im Vorgebirge des Simonsberges in der Paarl-Region des Westkaps und umfasst eine Vielzahl von Hangen. Von den derzeit 31
gepflanzten Blocken wird jeder nach seinem eigenen einzigartigen Potenzial bearbeitet, wobei die natiirlichen Zyklen der Reben respektiert
werden. Es wird ein Weinbergprogramm mit fiinf Hektar pro Jahr durchgefiihrt, um insgesamt 60 Hektar zu erreichen, wobei hartere Unterlagen
und neue Sortenklonenselektionen gepflanzt werden. Vergoren in 10.000 Liter offenen und geschlossenen Edelstahltanks mit regelméssigen
Pump Overs fiir zwei Wochen, um Farbe und Tannine zu extrahieren. Der Wein wurde dann 15 Monate lang in Holzfassem der zweiten Fillung
aus franzésischer Eiche gelagert.

Charakter

Der Glen Carlou Cabernet Sauvignon, liefert mit grof3er Struktur und Komplexitat konsequent tber die Erwartungen hinaus. Faszinierende
Kombination aus dunklen Friichten, Pflaumen, Kirschen und Zigarrenkistennoten. Die Tannine, Friichte und Eichen dieses edlen Exemplars sind
perfekt integriert, was zu einem ausgewogenen und kérperreichen Wein mit einem nahtlosen Finale fuhrt.



Trinkempfehlung
Harmoniert sehr gut zu Lammhals mit Minzsauce und Fingerkarotten oder Schweinenacken in Tatakimarinade mit Zwiebelapfel-Veloute,
Babaganoush und gegrilltem Lauch oder marokkanischer Lammschulter.
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