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Produblet- Datenblatt

ROTWEINE

Babylonstoren Shiraz - LETZTE
FLASCHEN - RP - 2017

Artikelnummer: 6762

Jahrgang: 2017

Produzent: Babylonstoren
Region: Simonsberg-Paarl
Alkoholgehalt: 14.2 %

Abfiillung: 75l

Trinkbar von: 2019 - 2029
Traubensorten: Shiraz / Syrah 100%

Platter's 4 Sterne €|-|-F—2—9—99
Tim Atkin 91 Punkte -
CHF 19.00

inkl. MwSt CHF 1.42

Vinifikation

Die Trauben werden fiir sieben Tage mit der Schale fermentiert und anschliessend wird die Maische fiir eine weitere Woche vergoren. Der Wein
wird dann in einer Kombination aus 70% neuen und 30% gebrauchten Fassern der zweiten Generation aus franzésischer Eiche ausgebaut. Nach
der malolaktischen Garung wird der Syrah von der Hefe abgezogen, geschwefelt und reift vor der Flaschenabfiillung noch fiir weitere 18 Monate
im Holzfass.

Charakter

Sehr fruchtbetontes Bouquet mit kithlen Cassisaromen und weissem Pfeffer an der Nase. Uberaus reife Frucht, ein Hauch von Erdigkeit und
florale Noten nach Veilchen. Am Gaumen uppige Kirsch- und Pflaumenfrucht, trotzdem eine balancierende Frische, eine samtige Textur sowie ein
langer nachhaltiger Abgang.

Trinkempfehlung

Passt hervorragend zu deftigen Fleischgerichten wie Wild mit Fruchtsaucen oder Grillfleisch.
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